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Para picar
01 Pan con ajo 2 50€
02 Calamares fritos 15,50€
03 Pulpo a la Gallega 15,50€
04 Croquetas del dia (Preguntar sabores) 12,00€
05 Papas arrugadas y mojos 4,50€
06 Queso ahumado frito en millo crujiente 11,50€
con mermelada de tomate
07 Buriuelos de brandada melosa de bacalao  14,00€
08 Tortilla de papas 10,00€
09 Tortilla especial (Cebolla, bacalao o morcilla) 12,00€
10 Huevos rotos con jamaén Ibérico Lo/ B
11 Langostinos al ajillo 0 0o
Ensaladas
12 Burrata, tomates asados, candnigos 15,00€
y pesto de pistachos
13 Ensalada de la finca (Pollo a la parrilla, tomates,  10,90€
cebolla roja y salsa de queso ahumado)
14 La Canaria (Tomates, nueces, pasas, queso de
cabra y candnigos) 10,90€
15 Ensaladilla de sardina ahumada 13,00€
Cru
16 Steak tartare ahumado de vaca en 17,00€
pan brioche a la parrilla
17 Ceviche de pescado local y maracuyd 16,00€
Paellas
18 Arroz del sefiorito (Pescados y mariscos 16,50€ P/P
sin cdscaras)
19 Mixta (Pollo, conejo, gambas y sepia) 16,50¢€ P/P

20 Arroz de chuleta madurada de Betanzos 24,00€ P/P
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Arroces guisados

21 Arroz negro de pulpo canario a la brasa  16,50¢€ P/P
22 Arroz de carrilleras y hongos, gratinado — 18,00€ P/P
con queso ahumado

23 Arroz de verduras al grill 15,00€ P/P
Carnes
24 Entrecot 21,90€
25 Solomillo 22 90€
26 Secreto Ibérico 21,00€
27 Carnes Premium (S/M)
28 Parrillada mixta 18,00€ P/P
Del mar
29 Pescados de nuestra costa (Brasa, plancha, (S/M)
espalda o frtio)
30 Pescado en filete 18,95€
31 Mariscos de nuestra costa (A la sal o brasa) (S/M)
32 Bacalao al pil pil 20,50€
33 Zarzuela de pescados locales 14,00€ P/P
Postres
34 Coulant de chocolate blanco y pistacho 5,90€
35 Bienmesabe con helado de vainilla 6,00€
36 Brownie de chocolate y helado de 5,90€
yogur de cabra
37 Tarta de quesos canarios al horno 6,00€
38 Helados artesanales variados 580€
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